
PLANCHETTE DU TERROIR 22.-
Menu enfantsApéritifs à partager

(JAMBON DE PARME, TOMME DE LA RÉGION, AGRÉMENTS, GRUYÈRE,
FERA FUMÉ, OLIVES DU SUD)

FRUTTI DI MARE FRITTI 
(CREVETTES, CALAMARI, SEPPIOLINE, PANURE MAISON, SAUCE À L’AIL,
TRANCHE DE CITRON)

19.-

DUE BRUSCHETTA 
(NAPOLITANNA, BURRATINA JAMBON DE PARME, DEUX TOASTS DE
CHAQUE ACCOMPAGNEMENT)

13.50.-

CARPACCIO DE POULPE
Carpaccio
(POULPE, RUCULA, COPEAUX DE PARMESAN, HUILE D’OLIVE EXTRA
VIERGE, ZESTES D’ORANGE)

CARPACCIO DI GAMBERI 
(GAMBAS, RUCULA, COPEAUX DE PARMESAN, HUILE D’OLIVE EXTRA 
VIERGE, ZESTES DE CITRON)

CARPACCIO LES DEUX FRÈRES 
(BŒUF, RUCULA, COPEAUX DE PARMESAN, HUILE À L’ORANGE,
PISTACHES)

24.50.-

24.50.-

23.50.-

POUR L’ACCOMPAGNEMENT DE VOS CARPACCIOS, SAUCE EXCLUSIVE
PRÉPARÉE PAR LE CHEF MISHA !

AUX BONHEURS DES DAMES
Entrées
(BATAVIA, SAUCE ITALIENNE)

LA FOULE HURLE 
(BATAVIA, TOMATES, CONCOMBRE, CAROTTES, MAÏS, OIGNONS
ROUGES, SAUCE ITALIENNE)

AVOCATO DI DIABOLO 
(SALADE MÊLÉE, PETITES CREVETTES KRILLS À LA SAUCE COCKTAIL,
GUACAMOLE MAISON, CROUTONS)

6.-

7.50.-

13.-

Plats
PAVÉ DE BOEUF
VIANDES

PAVÉ DE BOEUF ROSSINI
36.- 42.-

48.-42.-

200g 500g

LES VIANDES SERONT SERVIES SUR ARDOISE ACCOMPAGNÉES PAR DEUX 
SAUCES(POIVRE VERT, CAFÉ DE PARIS) ET FRITES 
SUPPLÉMENTS LÉGUMES SUR DEMANDE : PRIX 5.-

POISSONS

PLATEAU DE FRUITS DE MER
ET POISSON GRILLÉS
PLATEAU AVEC GAMBAS, POULPES, CALAMARS, FILETS DE LOUP DE MER

SPÉCIALITÉ DE LA MAISON 47.-
PAR PERS.

(MINIMUM 2 PERSONNES)

- ACCOMPAGNÉES DE SAUCE TARTARE
- SALADE OFFERTE

14.-

17.-

18.-

19.-

20.-

21.-

23.-

23.-

24.-

24.-

24.-

25.-

25.-

25.-

25.-

25.-

9.-

14.-

18.-

Nos pizzas
MARGHERITA 
(TOMATES, MOZZARELLA)
JAMBON
(TOMATES, MOZZARELLA, JAMBON D’ÉPAULE)

AU THON 
(TOMATES, MOZZARELLA, THON, OEUF, OLIVES)

NAPOLITAINE
(TOMATES, MOZZARELLA, CÂPRES ANCHOIS, OLIVES)

ORIENTALE 
(TOMATES, MOZZARELLA, MERGUEZ, POIVRONS GRILLÉES, OIGNONS)

DIAVOLA
(TOMATES, MOZZARELLA, SALAMI PIQUANT, OLIVES)

ROMANA
(TOMATES, MOZZARELLA, JAMBON D’ÉPAULE, CHAMPIGNONS DE PARIS)

HAWAÏ 
(TOMATES, MOZZARELLA, JAMBON D’ÉPAULE, ANANAS)

4 FROMAGES
(CRÈME FRAÎCHE, MOZZARELLA, GORGONZOLA, RICOTTA, PARMESAN)

VÉGÉTARIENNE 
(TOMATES, MOZZARELLA, LÉGUMES DU JOUR)

GUAPA 
(TOMATES, MOZZARELLA, AUBERGINES GRILLÉES, RICOTTA, BASILIC)

CAPRICIEUSE
(TOMATES, MOZZARELLA, JAMBON D’ÉPAULE, CHAMPIGNONS, ARTICHAUTS, ŒUF)

ITALIA
(TOMATES, MOZZARELLA DI BUFFALA, TOMATES CERISES, RUCCULA)

PARMA 
(TOMATES, MOZZARELLA, JAMBON DE PARME)

NORVÉGIENNE
(CRÈME FRAÎCHE, MOZZARELLA, SAUMON FUMÉ, OIGNONS ROUGES)

LES DEUX FRÈRES 
(TOMATES, MOZZARELLA, FRUTTI DI MARE, BASILIC)

Focaccias
NATURE
(SEL, ROMARIN)

CAPRESE
(MOZARELLA DI BUFALA, TOMATES CERISES, RUCULA, COPEAUX DE PARMESAN)

FOCCACIA BURRATINA 
(BURRATINA, JAMBON DE PARME, OLIVES DU SUD, RUCULA, COPEAUX DE 
PARMESAN)

Calzones
CALZONE JAMBON
(MOZZARELLA, JAMBON D’ÉPAULE, BASILIC)

CALZONE NAPOLITAINE 
(MOZZARELLA, SAUCISSON NAPOLITAIN, OEUF, RICOTTA)

CALZONE LES DEUX FRÈRES 
(MOZZARELLA, TOMATES FRAÎCHES, JAMBON D’ÉPAULE, CHAMPIGNONS, 
JAMBON DE PARME, BURRATINA, RUCULA)

16.-

23.-

25.-

PATES À LA SAUCE TOMATE
PIZZA

8.-
8.-

Desserts
CRÈME CATALANE
TIRAMISU AU SPÉCULOS

10.-
10.-

PANNA COTTA 10.-

Glaces
COUPES GLACÉES
ICE COFFEE 
(GLACE CAFÉ, ESPRESSO CHAUD, CHANTILLY)

13.-

COLONEL 
(SORBET AU CITRON, VODKA)

13.-

LES VOILES 
(GLACE CARAMEL, SAUCE CARAMEL, CHANTILLY, AMARETTI)

13.-

GLACES ARTISANALES ET SORBETS 3.50.-
PAR BOULEPASSION - FRAMBOISE - STRACIATELLA - CAFÉ - FRAISE

MANGUE - BARBE À PAPA - CASSIS - NOISETTE - CITRON VERT
CARAMEL BEURRE SALÉ - ABRICOT - VANILLE - CHOCOLAT

Boissons
COCA COLA/ ZÉRO 

SPRITE 

4.50.-
4.50.-
4.50.-
4.50.-

FANTA 

THE FROID  PÊCHE/ CITRON 

SCHWEPPES 

4.50.-
4.50.-
4.50.-
4.50.-

RAMSEIER
SANBITTER 

100 cl33 cl

JUS DE TOMATE 4.50.-
JUS D’ORANGE 

4.50.-
ARKINA 3.50.-
RED BULL 

ARKINA GAZEUSE 3.50.-
6.-
6.-

---

---

---
---
---
---
---
---
---
---
---

SIROP MORRAND 2.50.-
FRAMBOISE - MENTHE  - GRENADINE

SCAN ME

- GARNITURE AU CHOIX (LÉGUMES, PÂTES À L’AIL, FRITES)




